La solution HACCP
que vous attendiez




120'000 autocontroles

5 pays
1'000 établissements

6'500 capteurs
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Aujourd’hui




Les procédures
HACCP

en 2024 ...

Des feuilles en papier qui fonctionnent
mais avec des limites :

e Qublis

® Pertes

e Rattrapages en fin de semaine




La réalisation

des

autocontroles.
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Supervision complexe

Archivage fastidieux



Solution HACCP complete

e Thermometres connectés

e Etiquetage sur-mesure

e Plan de nettoyage

e Réception de marchandises

e Températures de production
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Une seule

application pour le
suivi HACCP.

® Mode hors-ligne
® Archivage automatique

e Autocontroles réglementaires
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Un pack
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Réception de marchandises
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Plan de nettoyage

Relevés de température
Huile de friture
Températures de service
T° liaison chaude/froide
Refroidissements rapides
Plats témoins

Remise en température
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Autocontrole sur mesure




Vos équipes réalisent simplement
les autocontroles.

e Utilisation intuitive
e Aide en cas de non conformité

e Automatisation avancée




Les responsables gagnent
du temps dans le suivi.

® Suivi en temps réel
e Classeur HACCP digital
e Suivi des oublis et des non-

réalisés




Le suivi de la chaine du froid
reste problématique.

x Relevés obligatoires pas fiables

B
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Des relevés de
température
automatiques en
temps-réel.




Des alertes SMS & email
lors de pannes.

maintenant

CF légumes de restaurant de la gare
dépasse la valeur d'alerte !
Les 3 dernieres valeurs (8.2°C, 7.1°C,

7.3°C) sont plus grandes que 7°C




Installation simple et

Vitrine Collier plastique Bande adhésive



La récolte des donnees.

Capteurs
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Cloud

Application mobile




Optimisez la réalisation et le suivi
des procédures HACCP.

sauvées par conforme de marchandise
semaine HACCP Imprimer perdue




Simplifiez votre quotidien !

Gaetan Valentin

Directeur commercial

Téléphone : +41 78 226 28 38
Email : gaetan.valentin@eeat.io
Site : www.eeat-haccp.io



